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APPARATUS FOR PREPARING HOT DRINKS, PARTICULARLY SOUPS 
French Patent No. 2 835 416 

! 

Abstract 

I 

The present invention concerns an apparatus for preparing hot drinks, particularly 
soups, comprising a frame (a) at the interior of which are constructed means (2) to 
heat the water arriving from a reservoir of potable water or from a recipient, and to 
transform it into vapor under pressure, and a means to direct this vapor toward a 
chamber (3) that is traversed by an evacuation conduit (4) in which passes the 
liquid drink to prepare, said drink being transported to this conduit (4) to packaging 
(6) by means of sequential distribution (6) of the drink stocked in an aseptic 
envelope (61) constructed in an immovable receptacle (7) housed in the frame (1). 


Ah electric apparatus to prepare hot liquid drinks pre-packaged in an aseptic pocket, 

A ready know apparatuses for preparing hot drinks such as coffee by transforming 
1 wiater to steam and putting the steam and its condensation in contact with 
; ingredients, often freeze-dried permitting the making of the drink already pre- 

• measured and prepackaged. 

j 

Such electric apparatuses don't allow the preparation of hit drinks from a. liquid 
ingredient essentially ready to use needing only the heating of it. 

Thus, this invention is a new apparatus for preparing such drinks, particularly 
soups. 

i [The next paragraph is just like the abstract, above.] 

; [The next paragraph describes the construction of the basic frame of the 
apparatus.} 

[The next paragraph describes the sequential distribution of the drink using a 
. peristaltic pump, rollers, and a bendable tube with the aseptic pouch containing the 
driink at one end, and the conduit for the evacuation of the drink at the other end,] 

; Preferably, the bendable tube has a means of connection with combined means 
. from the aseptic pouch of a screwable collar type, by which this connection has a 
; way to perforate said pouch. 

Still according to the invention, the heating chamber and the evacuation conduit are 
constructed on the same immovable support, called the distributing spout. 
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Still according to the invention, the heating chamber and the evacuation conduit are 
constructed on the same immovable support, called the distributing spout. 

{The next paragraph describes a preferred example of the invention, the 
■ composition of the immovable spout and the various tubes leading from the 
; different parts of the apparatus.] 

'' [The next paragraph describes stopping the opening where the steam comes out so 
, there is no risk of steam escaping at the spout.) 

[The next paragraph talks about running the apparatus, that is, the distrubution and 
: the heating of the water, by calculator/computer.) 

I [The next paragraph introduces the brief description of the figures, the detailed 
i description.] 

S [Klext two paragraphs are the brief descriptions of Figs. 1 and 2.) 

. i 

; Detailed descriptions follow. 

! Fig. 1 is an apparatus for preparing hot drinks, such as for making soups. [The rest 
of the paragraph is like the abstract.] 

I One notes that the apparatus represented in Fig. 1 permits the distributioh of two 
| drinks simultaneously, being provided with two aseptic envelopes (61). 

i ! 

i [The next paragraph describes using a pump to get the water to the water heater 
w|here the steam Is made.] 

i A conduit (10) constructed at the exit of the water heater (71) assures the 
transportation of the vapor under pressure to the heating chamber (3) of the drink. 

[ [The next paragraph describes the sequential distribution of the drink using a 

I peristaltic pump.] 

| [The next paragraph describes how contact of the hand of the operator with the 

; drjink is avoided by using a screwable collar (around the bendable tube?).] 

: [the next paragraph describes the formation and arrangement of the tubes, and the 
; use of the pump, to move pre-determined amounts of the drink to the evacuation 
conduit.] 


-2- 
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[The next paragraph states that easy maintenance of the apparatus is assured 
because the heating chamber and the conduit of evaluation are on the same 
immovable support leading to the distribution spout.] 

! (The next paragraph describes in detail the tubes leading to the distributing spout.} 

(The next paragraph states that the heating chamber is formed to assure a 
sufficient thermal exchange between the vapor and the drink. System of tubes is 
described.] 

1 i 

: [The next paragraph describes how the safety of the operator and the maintenance 
1 of the apparatus are addressed.] 

(The next paragraphs, to the bottom of page 5, describe the functioning of a 
particular mode of the apparatus.) 

i 

[Tfhe paragraph beginning at the bottom of page 5 describes how the apparatus can 
1 b4 rinsed/completely cleaned, such as when one changes the aseptic envelope.] 

: [The next paragraph says that the apparatus can be programmed to account for the 
1 tdrm of validity of the envelopes. For example, the term for a soup envelope is 24 
; hours.] 

[Tine next paragraph explains how to do the above.] 

i 

[The rest of the paragraphs discuss various aspects of the apparatus, how long it 
ta|kes to prepare the drink, how hot the drink is, and how hygienic the machine is, 
and closes with the disclaimer that what has been described Is not the only 
. possible realization of the apparatus.] 

1 i 


i 

i i 
I I 

i i 
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(§) APPAREIL POUR PREPARER DES BOISSONS CHAUDES, NOTAMMENT DES POTAQES. 

{§/) La presence Invention conceme un appareil pour pre- 
parer des bo'issons chaudes, notammeni des potages, ca- 
facterise en ee null comprend un bati (1 ) a I'lnteneurduquei 
Isont agenees dea moyens (2) pour chauffer de J eau arnvant 
id'un reseau d'eau potable ou encore d'un recipient et la 
transformer en vapeuf sous prasalon et des moyens pour gi- 
irtaer cette vapeur vers une chambre (3) qui est traversee 
irar un conduit d'evscuation (4) oans lequel passe la bois- 
son liauide a preparer, ladlte boisson etam acheminee a ce 
Iconduri (4) jusqu r a un coritenant (5) par des moyens de as- 
Itrtoution sequentieUe (6) de la ooisson stockee dans une en- 
iveloppe aseptique (81) agencee dans un receptacle (7) 
rappoite amovible loge dans te bati (1). 
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' ! La presente invention conceme un appareii electrique pour preparer une 

, j boisson chaude. 

Eile se rapporte plus particulierement a un appareii electrique destine a 
, j preparer des boissons chaudes liquides preemballees dans une poche 
| 5 aseptique. 

! On connait deja dans I'etat de la technique des appareils electriques pour 

preparer des boissons chaudes, notamment du cafe, par transformation de I'eau 
! en vapeur et mise en contact de la vapeur et de son condensat avec des 
i ingredients, souvent lyophilises, permettant la confection de la boisson 
j io prealablement dosee et preemballee. 
, i 

! I ' De tels appareils electriques ne permettent pas de preparer des boissons 

cnaudes a partir d'un ingredient liquide quasiment pret a remploi ne necessitant 
! qu'un chauffage de celui-cl. 

! Ainsi, la presente invention concerne un appareii nouveau pour preparer de 

i t5 telles boissons, notamment des potages. 

1 

| a cet effet. la presente Invention a pour objet un appareii pour preparer des 

i boissons chaudes, notamment des potages, caracterise en ce qu'il comprend un 
I bati a I'int^rieur duquel sont agences des moyens pour chauffer de I'eau amvant 

i d'un reseau d'eau potable ou encore d'un recipient et la transformer en vapeur 

' I 20 sous pression et des moyens pour dinger cette vapeur vers une chambre qui est 
! traversee par un conduit d'evacuation dans lequel passe la boisson liquide a 
| preparer, ladite boisson etant aeheminee a ce conduit jusqu'a un contenant par 

des moyens de distribution sequentielle de la boisson stockee dans une 
enveloppe aseptique agencee dans un receptacle rapporte amovible loge dans le 

; 25 bati. 

j | 

De facon avantageuse, le receptacle de la boisson a preparer est constitue 
! de quatre parois laterals formant un parallelepipede dont I'une au moins est 

amovible et d'un fond egalement amovible qui est muni d'une ouverture pour le 
passage des moyens de connexion errtre Venveloppe et les moyens de 
j 30 distribution sequentielle. 

| Dans un mode de realisation avantageux de I'invention, les moyens de 

I distribution sequentielle de la boisson sont constrtues d'une pompe peristaltique 


• ! i 
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composde d un bati sur lequel est fixe un moteur dont I'axe arrtralne en rotation 
un porte-galets supportant des galets en contact avec un tube deformable relie 
par Tune de ses extremites a la poche aseptique contenant la boisson et a son 
extremite opposes au conduit d'evacuation de la boisson. 

Preterentiellement, le tube deformable cornporte un moyen de connexion 
avec des moyens conjugu^s de la poche aseptique du type collerette vissable, et 
en ce que ce moyen de connexion cornporte des moyens de perforation de ladite 
poche. 

Toujour* seJon Pinvention, la chambre de chauffage et le conduit 
d'evacuation sont agences sur un meme support amovible designe « bee 
distributeur ». 


; Dans un exemple prettrentiel de I'lnvention, le bee distributeur amovible 

est compost d'un premier tube dispose senslblement verticalement en position 
d'utilisation dans fappareil, raccorde perpendiculairement a un second tube, 

j is notamment par soudure formant le raccord au conduit de la sortie de vapeur 

j sous pression, et d'un troisieme tube monte coaxialernent, notamment par 

Tintermediaire de bagues. b I'interieur du premier tube formant le conduit 

j d'evacuation. 

Avantageusement, la sortie de la vapeur est pourvue d'un moyen de 
j 20 raccord rapide avec obturation de rorifice permettant la jonction avec le 
i deuxieme tube du bee distributeur et evitant tous risques d'echappement de la 

I vapeur lors de la deconnexion dudit bee. 

Preferentiellement, I'appareil comprend un moyen de pilotage, du type 
j calculates, des moyens de distribution et des moyens pour chauffer I'eau, 

j 25 actionne par au moins un contacteur. 


Lea caracterfstiques de Tinvention mentionnees ci-dessus, ainsi que 
d'autres, apparaTtront plus clairement & la lecture de la description suivarrte d'un 
exemple de realisation, en se referant aux dessins annexes sur lesquete : 

- la figure 1 est une vue en perspective eclatee de rappareil selon la 
30 present e invention, et 

- la figure 2 est un schema de prtneipe du fonctionnement de I'appareil 
selon Pinvention. 
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On voit sur la figure 1 un appareil pour preparer des boissons chaudes 
selon r invention, par exempte un appareil a faire des potages, qui comprend un 
bati 1 a t'interieur duquel sont agences des moyens 2 pour chauffer de I'eau 
arrivant d un reseau d'eau potable ou encore d'un recipient et la transformer en 

5 vapeur sous pression et des moyens pour diriger cette vapeur vers une chambre 
de chauffage 3 qui est traversee par un conduit d'evacuation 4 dans lequel passe 
la boisson liqulde a preparer, ladite boisson etant acheminee a ce conduit jusqu'a 
un contenant 5 par des moyens de distribution sequentielle 6 de la boisson 
stockee dans une enveloppe aseptique 61 agencee dans un receptacle 7 

10 rapporte amovible loge dans le bati 1. 

On notera que I'appareil represent a la figure 1 permet la distribution de 
deux boissons simultanement, celui-ci etant muni de deux enveloppes 
aseptiques 61 . 

Les moyens 2 de production de la vapeur d'eau sous pression sont par 
15 exemple constitues d'un chauffe-eau classique relie par un conduit 8 a Tarrivee 
d'eau issue soit du reseau d'eau potable soit d'un recipient et entre tesquels est 
interposee une pompe sur-presseur 9 pour permettre Introduction de I'eau dans 
un chauffe-eau 71. 

Un conduit 10 agence a la sortie du chauffe-eau 71 assure I'acheminement 
20 de la vapeur sous pression vers la chambre de chauffage 3 de la boisson. 

Les moyens de distribution sequentielle 6 de la boisson sont 
avantageusement constitues d'un© pompe peristaKique. De maniere classique 
cette pompe peristaftique est eomposee d'un bati 1 1 sur lequel est fixe un moteur 
dont 1'axe 0 entraTne en rotation un porte-galets 12 supportant au moins trois 

25 galets 13 disposes chacun selon un angle de 120 degres par rapport a laxe de 
rotation 0. Ces galets 13 sont en contact avec un tube deformable 14 relie par 
I'une de ses extremites a la poche aseptique 61 contenant la boisson et a son 
extremlte opposee au conduit d'evacuation 4 de la boisson. L'espace delimite 
errtre deux galets 13 correspond a une dose predeterminee de boisson distribute 

30 lore de la rotation de la pompe. 

On notera qu'afin cTeviter tout contact de ta boisson avec la main d'un 
operateur, le tube deformable 14 comporte des moyens de connexion 15 avec la 
poche aseptique 61 du type collerette vissable qui est munie de moyens de 
perforation (non represents) de ladite poche 61 . 
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I 

L'6crasement de ce tube 14 entre les galets 13 et le bSti 11 de la pompe 
j provoque, derriere la zone ecrasee. une depression dans le tube 14 qui se 

remplrt aussit&t d une portion predetermine© de boisson. La quantite de boisson 
Irquide emprisonnee dans le tube entre deux galets est alors pulsee vers la sortie 
5 du conduit jusqu'au conduit d'evacuation puis, par la pesanteur jusqu'au 
. contenant 5. 

Afin d'assurer un entretien aise de I'appareil, la chambre de chauffage 3 et 
I le conduit d'evacuation 4 sont agences sur un meme support amovible destgne 

! dans la suite de la description « bee distributed » designe par la reference 

[ 10 generate 16. 

i 

■ Ce bee distributeur 16 amovible est done compose d'un premier tube 17 

dispose sensiblement verticalement en position d'utlllsation dans Tappareil, 
raccorde perpendlculairement a un second tube 18, notamment par soudure 
' formant le raccord au conduit 10 de la sortie de vapeur sous pression, et d'un 

j 15 troisieme tube monie coaxialement, notamment par llntermediaire de bagues 21 

j et 22, a I'interieur du premier tube formant le conduit d'evacuation 4. 

I On constate que la chambre de chauffage 3 est formee entre le troisieme 

tube ou conduit d'evacuation 4 et le premier tube 17. Afin d'assurer un echange 
thermique suffisant entre la vapeur et la boisson permettant son chauffage a une 
20 temperature de I'ordre de 75"C, le troisieme tube 4 comporte sur sa longueur au 
i moins trois orifices 19, preferentiellement quatre, permettant le passage d'une 

| partle de la vapeur sous pression vers la boisson. Ces orifices 19 permettent en 

r outre egalement apres la fin cTun cycle de distribution qui sera detaille ci-dessous 

de decoller les particules eventuellement collees a I'interieur du conduit 
1 25 d'evacuation 4 lore de la distribution notamment d'un potage. 

1 Afin d'assurer une securite vis-a-vis d'un operateur lors de I'entretien de 

I'appareil, le conduit 10 de la sortie de la vapeur est pourvu d'un moyen de 
i raccord rapide 20 avec obturation de rorifice permettant la jonction avec le 

| deuxieme tube 18 du bee distributeur 16, evitarrt ainsi tous risques 

30 d'echappement de la vapeur lors de la deconnexion dud'it bee 1 6. 

On peut voir sur la figure 1, le detail d'un mode de realisation d'un 
receptacle 7 de la boisson a preparer qui est contenu dans une enveloppe 
aseptique 61. Ce receptacle 7 est avantageusement constttufc de quatre parois 
laterales 23 formant un parallelepiped© dont I'une 24 au moins est amovible et 
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d'un fond 25 egalemem amovible qui est muni d'une ouverture 26 pour te 
passage des moyens de connexion 115 entre I'enveloppe et les moyens de 
distribution sequentieile 6 mentionne ci-dessus. 

De teltes parois amovibies 24 et 25 au receptacle 7 permettent 
5 avantageusement d'assurer un positionnement adequat de I'enveloppe 61. sans 
risque de dechlrure. 

Lappareil est en outre pourvu, comma on peut le voir schematiquement sur 
la figure 2. d'un moyen de pilotage 27, du type calculates, des moyens de 
distrioution 6 et des moyens de chauffage 2 de l eau actionne par exemple au 
io moyen de contacteurs 28 ou un moyen equivalent. 

Le fonctionnement de I'appareil selon I'invention ressort d£ja de la 
description qui en a ete faite ci-dessus et va elre maintenant explique en relation 
avec les figures 1 et 2. 

Lors d'une action sur un contacteur 28 dispose par exemple sur la face 
15 exterieure de I'appareil, le moyen de pilotage 27 ou calculates va entramer la 
production de vapeur jusqu'a la chambre 3 du bee distributes 16 puis 
cumulativement a la production de la vapeur, le demarrage des moyens de 
distribution 6, a savotr la pompe peristaltique afin d'acheminer sequentiellement 
une portion predetermines de la boisson a preparer vers le conduit 
20 d'evacuation 4 et ce jusqu'au volume total de quantite de boisson desiree, par 
exemple 250 ml. 

On constate que le passage d'une portion determines de boisson 
successivement permet un echange thermique 9uffisant entre la boisson et la 
vapeur pour amener en temperature la boisson a preparer. 

25 Des la fin de la distribution de la quantite de boisson desiree, la vapeur est 

evacuee dans la chambre de ehauffage 3 durant un temps predetermine de 
I'ordre de 1 seconds permettant avantageusement de decoller les particules du 
conduit d'evacuation. 

Une houvelie eommande peut alors est operee sur I'appareil par appui sur 
30 le contacteur 28. 

Des moyens de eommande de rincage (non represents) de I'appareil sont 
egalement agences a I'inteneur de I'appareil afin de permettre, notamment lors 
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I d'un cnangement d'une enveloppe asepticue 61. un nettoyage complet de celui- 

ci. Ces moyens de rincage sont par exemple constitues d'un interrupteur 
commandant uniquement pendant un laps de temps de Tordre de 3 a 5 secondes 
le fonctionnement uniquement des moyens 2 de production de vapeur jusqu'au 

; s bee distributee 16. 

i On notera que ie moyen de pilotage 27 peut permettre de contrCler 

; egalement le renouvellement de I'enveloppe aseptique 61 d'une part en terme de 

| duree de validite de la consommalion, par example pour un potage. la duree de 

'. validite est de 24 heures et d'autre part en terme de presence suffisante ou non 

j io de la boisson desiree. 

' Pour ce faire. un contacteur 31 relie au calculated ou moyen de 

pilotage 27 est actionne lors du posrtionnement du receptacle 7 contenant la 
! boisson entraTnant le deeompte d'une horioge. 

i i 

! Selon une variante de realisation, I'appareil comporte au moins deux 

j 15 contacteurs 28 determinant deux volumes de boisson a preparer. On notera 

qu'en fonction de I'appui d'un des contacteurs, le moteur de la pompe 
' peristaltique sera plus ou moins entraine en rotation. 

I j 

On comprend a la lecture de la description ct-dessus que I'appareil 
electrique pour preparer des boissons chaudes pretes a femploi est relativement 
! j 20 simple a realiser et permet dans un laps de temps relativement court de I'ordre 
! de 12 a 14 secondes de chauffer environ 250 ml de boisson a une temperature 

i ; de 75 'C, 

j Par ailleurs, un lei appareil assure le respect des conditions d'hygiene par 

| le fait qu'aucun contact de la boisson avec la main n'est possible et que I'appareil 

| 25 assure apres chaque distribution de boisson un nettoyage du bee de distribution, 

celui-ci etant en outre completemeM demontable. 

• Bien que I'invention ait ete decrite en liaison avec un mode de realisation 

! particulier, elle comprend tous les equivalents techniques des moyens decrits. 
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REVINDICATIONS 


| 1. Appareii pour preparer des boissons chaudes. notarnmem des 

! ' I potages. caracterise en ce qu'il comprend un bati (1) a I'interieur duque! sont 
agences des moyens (2) pour chauffer de reau arnvant d'un reseau d'eau 
; 5 potable ou encore d'un recipient et (a transformer en vapeur sous pression et des 
moyens pour dinger cette vapeur vers une chambre (3) qui est traversee par un 
conduit d'evacuation (4) dans lequel passe la boisson liquide a preparer, ladite 
: ! boisson etant acheminee a ce conduit (4) jusqu'a un contenant (5) par des 
! i moyens de distribution sequentielle (6) de la boisson stockee dans une 
j 10 enveloppe aseptique (61) agenc6e dans un receptacle (7) repport6 amovible loge 
i dans le bati (1). 

' 2 Appareii selon la revendicatlon A . caracterise en ce le receptacle 

• (7) de la boisson a preparer est constitue de quatre parois laterales (23) formant 

; un parallelepipede dont i'une (24) au nioins est amovible et d'un fond (25) 
! 15 egalement amovible qui est muni d'une ouverture (26) pour le passage de 
| I moyens de connexion (15) entre I'enveloppe (61) et les moyens de distribution 
\ s6quentiel!e (6). 

; 3. Appareii selon la revendlcation 1 ou 2, caracterise en ce que les 

i moyens de distribution sequentielle (6) de la boisson sont constitues d'une 

' 20 pompe peristaltique composee d un bati (11) sur lequel est fix6 un moteur dont 
.! I'axe (0) entratne en rotation un porte-galets (12) supportant des galets (13) en 

' ; contact avec un tube deformable (14) relie par I'une de ses extr6mites a la poche 

! ! aseptique (61) contenant la boisson et a son extremite opposee au conduit 

d'evacuation (4) de la boisson. 

i ! 

; 25 4 Appareii selon la revendicatlon 3, caracterise en ce que le tubje 

! deformable (14) comporte un moyen de connexion (15) avec des moyens 

conjugues de la poche aseptique (61 ) du type collerette visaable, et en ce que ce 
moyen de connexion (1 5) comporte des moyens de perforation de ladite poche. 

i i 

5. Appareii selon I'une quelconque des revendi cations precfedentes, 
jo * caracterise en ce que la chambre de chauffage (3) et le conduit d'evacuation (4) 

i s ont agences sur un meme support amovible designe « bee distributee » (16). 

6. Appareii selon la revendication 5. caracterise en ce que le bee 

; i 

\ ! 
i 

; i : 


i 
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distriouteur (16) amovible est compose d'un premier tube (17) dispose 
sensiblement verticalement en position d'tfilisation dans I'appareil. raccorde 
perpendiculairement a un second tube (18), notamment par soudure formant le 
raccord au conduit (10) de ta sortie de vapeur sous pression. et d'un troisieme 
tube monte coaxialement, notamment par I'intermediaire de bagues (21 et 22). a 
i'interieurdu premier tube (17) formant le conduit d'evacuation (4). 

7. Appareil selon la revendication 5 ou 6, caract6rtse en ce que la 
sortie de la vapeur est pourvue d'un moyen de raccord rapide (20) avec 
obturation de I'orifice permettant (a jonction avec le deuxieme tube (1 B) du bee 
distributee (16) et 6vitant tous risques d'echappement de la vapeur lors de la 
deconnexion dudit bee (16). 

8. Appareil selon I'une quelconque des revindications precedentes, 
caracterise en ce qu'il comprend un mayen de plbtage (27). du type calculates, 
des moyens de distribution (6) et des moyens (2) pour chauffer l'eau, actionne 
par au moins un contacteur (26) ou un moyen equivalent. 
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